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I. — ADVERTENCIA

El sistema de fiscalizacién integral de la produccién le-
chera, preconizado en este trabajo, mo ha sido idecado
para aconsejarlo a todos los tamberos del pails sino, exclu-
sivamente, a las personas instruidas encargadas de almi-
nistrar log tambos rurales modeclos de las grandecs estancias
y cabaiias del pais.

No es nuestro propésito repetir en este trabajo lo mucho que se
ha dicho y eserito sobre la conveniencia de controlar la produccién
de las vacas explotadas por su leche.

Queremos solamente hacer algunas observaciones eriticas a los
métodos comunmente aconsejados para el contralor, seiialar sus
inconvenientes y despertar interés a nuestros tamberos instruidos
sobre el valor que ofrece en la practica el sistema que preconizamos
para la fiscalizacién integral de la explotacién y produccién iechera
en los tambos rurales modelos del pais.

(1) Sistema propuesto por el autor.
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Por eso no nos detendremos en explicar cosas ya difundidas por
millares de publicaciones y entraremos directamente en materig,
para lo cual consideraremos que el lector estd familiarizado con
¢! topico.

Este sistema de fiscalizacién integral de la explotacién lechera
1o hemos coneebido desde nuestra catedra de ensefianza superior
seronémica, en 1924, y desde entonces venimos ensefidndolo a los
futuros Ingenieros Agrénomos y cada aiio lo veniamos retocando
v perfeccionando en el trabajo mismo del contralor, buseando siem-
pre sencillez y exactitud de acuerdo con los fines cientificos y tée-
nicos que perseguimos y que podriamos resumir en esta frase: cono-
cer a fondo la aptitud individual de los animales explotados en el
tambo. Al dar nuestro trabajo a publicidad, debemos recordar que
fué ideado para ponerlo en manos de Ingenieros Agrénomos, razén
que justifica la profundidad con que tocamios el asunto, eientifica y
téenicamente hablando. ¥ nos pone al resguardo de quienes puedan
¢reer que eseribimos un trabajo de divulgacion para el gremio de
tamberos del pais.

En consecuencia, nuestro sistema de fiscalizaciéon integral encoun-
trard su comprensién en manos de téenicos y personas instruidas
v tendrd una aplicacion ventajosa en las grandes estancias v caba-
nas del pais donde se estin haciendo los grandes planteles lecheros
cue tanto necesitamos.

Por otra parte, exigiendo este sistema integral conocimientos cien-
tificos y téenicos para ser aplicado, &l esta concebido para téenicos
preparados y nadie puede pretender que pueda ser utilizado por
ifamberos carentes de instruccién. No obstante, como lo hacemos
notar oportunamente en una nota marginal (véase pag. 302. nota 1)
los tamberos no instruidos podrin beneficiarse con el sistema que
preconizamos si se asocian en cooperativas. Entonces llegamos a
la conclusién real que las actuales cooperativas de tamberos existen-
tes en el pais pueden, si lo quicren, llevar entre sus asociados la
fiscalizacién integral de la produceién lechera (') pero hay que con-

(1) En este caso las cooperativas dispondrfan de empleados fiscalizadores para
1ecorrer semanalmente los tambos (como actualmente hacen las sociedades anénimas
poseedoras de muchos tambos) y efectuar los trabajos del caso. (Véasxe III y IV del
sumario).

La parte administrativa de nuestro sistema de fisealizacién integral rerfa levada
por la contaduria, o por cualquier personal competente de la cooperativa.

Lo deseable seria llegar a conseguir que cada tambero cooperado efectiie semanalmen-
te. durante la ordefiada de contralor, el pesaje individual de la leche, toma de las
muestras ¥ anotaciones en las planillas borradores (véase més adelante), para remitir
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venir, previamente, que hay que fiscalizar asi inicamente animalrs
que lo merezcan.

Mucho se ha eserito ya sobre la conveniencia técnica de efectuar
contralores a largos términos para poder inferir juicios més o
menos exactos y de valor préctico sobre las caracteristicas lecheras
de tal o cual animal de pedigree. El sistema de la fiscalizacién
integral propuesto es en el fondo un contralor a largo término que
se inicia con el nacimiento del animal y termina con su retiro defi-
ritivo del tambo.

De modo, pues, que facilitar la practica cientifica del contralor y
contribuir al mejoramiento y formacién del plantel de lecheras de
gran produecién en el pais lleva por objeto nuestro trabajo.

Si algo conseguimos sera la mejor recompensa a nuestro esfuerzo.

I1. — OBSERVACIONES CRITICAS RELATIVAS AL METODO DE CONTRALOR
GENERALMENE ACONSEJADO

Para llevar un buen contralor de produccion lechera, en un tambo
rural modelo, hace mas falta poseer buen criterio que una ecantidad
de titiles y aparatos aconsejados y euya adquisicién debe estar subor-
dinada a la finalidad perseguida en la explotacién: produccién de
leche, ya sea para el econsumo directo, ya sea para su industrializa-
cién (eremerias y queserias).

En el primer caso interesard solamente controlar la cantidad de
leche diariamente producida, para seleccionar el rodeo hacia esa
aptitud, ya que en el pais se paga la leche de consumo solamente por
litro, cunalquiera que sea su riqueza en materia grasa, siempre que
no baje del minimo preestablecido por las inspecciones municipales.

En el segundo caso habra interés exclusivo en controlar la canti-
dad total de grasa butirométrica producida diariamente por cada
vaca, porque en las cremerias y queserias del pais se acostumbra
comprar la leche por el valor de la materia grasa que contiene y no
por el poreentaje en grasa butirométrica como se suele afirmar.

inego a la flbrica cooperativa dichas muestras y planillas aprovechando el viaje para
lNevar la leche o crema. FEn la fébrica el personal competente se encargaria de llevar
el resto del ¢ contralor integral®y. (Véase IV y V del sumario).

Como puede observarse, la labor del tambero quedaria reducida asf a la parte ruti-
naria y mecdnica del contralor integral,operaciones sencillisimas y realizables por cual-
quier persona apenas alfabeta. La cooperativa se encargarfa del trabajo mayor, més
delicado e inteligente, asesorando técnicamente a los tamberos asociados para la inter-
pretacién del contralor y aconseifindoles para llegar a seleccionar racionalmente los
rodeos y formar los grandes planteles lecheros que el progreso exige y el pafs necesita.
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Para conocer la cantidad de leche diaria producida por vaca se
debe pesar, en baldes tarados, la leche extraida de cada ordeiie,
dentro de las 24 horas; jamdis se medirad la leche por su volumen,
porque, estando tibia y con abundante espuma, se cometen lamen-
1ables errores. La cantidad de leche debe apreciarse exciusivamen-
te en kilogramos y, mediante un sencillo caleulo, en litros si se desea.
Para caleular ('), por ejemplo, la cantidad de litros que represen-
tan 12 kilogramos de leche, bastara aplicar la férmula de la densi-
dad D = —tl; , de donde deduciriamos V = -,}; . Si aceptamos la
cifra 1,030 como promedio de las densidades de la leche normal de
vaca y aplicando la férmula deducida tendremos (*):

. 12 klg. N
V= —m——— 11 litros 650 cc

En la préctica del contralor no aconsejamos tomar la densidad
de la leche porque complicaria, sin ventajas précticas, la rapidez
v sencillez del trabajo durante la ordefiada. Ademés del error de
la correccién de temperatura se cometeria un error insalvable: la
leche recién ordeiiada tiene menos densidad que después de algu-
nas horas, debido al estado de sobrefusién de la materia grasa (Que-
venne).

Algunos autores aconsejan pesar la leche y tomar esta cifra como
si fuera litros, despreciando las fracciones porque, dicen, carece de
importancia prictica. No compartimos semejante manera de apre-
ciar y, de acuerdo con los céleulos ya expresados, preguntamos:
desde el punto de vista de la seleccién de un rodeo hacia la produec-
cién de leche en cantidad, jes lo mismo una vaca que produce 12
litros de leche (apreciada erréneamente) W otra que da solamente
11 litro 650 em?®? ; Acaso una cifra superior & un cuarto litro diario
puede ser decisiva en el criterio de un seleccionador? Para ccontestar
csta pregunta haremos los calculos del ejemplo citado. Una pérdida
de 350 em® que se desprecia, o aprecia equivocadamente, por cada

(1) Con gran ventaja préctica y para ahorrar célculos se puede hacer uso de
tablas especiales.
(2) Puede hacerse este mismo célculo multiplicando los kilogramos por el factor
constante 0,97 obtenido asf:
1 kil

vV = o0 = 0.97 litro

(N. del A).
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vaca, representa 35 litros diarios en un tambo de 100 animales en
ordeiie, lo que hace un total de 1050 litros mensuales que, al precio
de § 0,10 el litro, representa un valor de $ 105 moneda nacional al
mes. Com esta suma se pagae un ordeiiador. Hemos realizado estos
cilculos con dos objetos:

1° Demostrar cuén poco espiritu realmente practico poscen los
que considerindose demasiado précticos, puedan creer que nuestras
exigencias pasan lo teérico para rayar en lo ridiculo;

2¢ Acostumbrar al seleccionador, cientifico o préctico, a llamar
las cosas por su nombre real: los kilogramos llamarlos Eilogramos
v los litros litros.

F16. 1.— El trabajo del fiscalizador durante la ordefiada (%)

Mientras los ordefiadores inician sus tareas el fiscalizador lLa dispuesto bajo el galpén,
su equipo Gerber en la forma que ilustra la fotografia. Al acercarse el ordefiador
con un balde lleno de leche ha anunciado el nimero y nombre de la vaca, que e
fiscalizador apunté en su <« planilla borrador para el contralor semanal », y volcd
la leche en el « balde de pesar la leche », tarado con la balanza. Ahora el ordefiador
esté levantando el balde para colgarlo de Ia balanza, ya tarada con este balde
mediante el dispositivo especial que tieme la balanza., El fiscalizador se apresti
para hacer la pesada.

En lo que respecta al cdleulo de la cantidad de grasa butiromé-

trica producida diariamente, algunos autores aconsejan facerlo
multiplicando los litros de leche expresados en centimetros cibicos,

(1) Alumno de 4° afio de Agronomfa, del curso de Lecherfa, de la Universidad Nacio-
nal de La Plata, sefior Julio Mulvany, efectuando el contralor de la produccién lecha
Ta en una granja de la localidad.

Esta coleccién de fotografias fué tomada en una clase priictica de ZLecheria 4
cargo del profesor de la materia Ing. Agr. Fernando Frenesu.
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por su porcentaje en gordura y dividir el producto por cien. Tal
procedimiento conduce a cifras equivocadas porque, en realidad.
se debe multiplicar los kilogramoes de leche expresados en gramos,
por su porcentaje en grasa butirométrica y dividir por 100, porque
cuando se dice que una leche contiene 3,50 9 de gordura, significa
que hay 3,50 gramos de materia grasa en 100 gramos de leche y no
en 100 cm® de leche ().

Fia. 2.

Cuando el ordefador ha colgado el balde de la balanza, se retira un paso hacia afris
v el fiscalizador efectia cémodamente la pesada. Mientras el fiscalizador deja la

El trabajo del fiscalizador durante la ordeiada. (Continuacién).

balanza para anotar la pesada en la planilla borrador, el ordefiador descuelga el balde
¥ lo deja en el suelo, cerca del cajon equipo Gerber. (Obsérvese los frascos que
contiene y el cucharén para sacar las muestras de leche).

Esto ocurre, precisamente, porque se quiere torcer la rezlidad
para hacer equivalente a la fuerza wn litro de leche con un kilo de
leche, despreciando las fracciones por considerarlas sin importancia
en la practica. Vamos a hacer notar nuevamente esta importancia

(1) Para el dosaje de la materia grasa en la Jleche, en el pafs se utiliza casi ex-
clusivamente el método de Gerber, porque es sencillo y rlpido. Fs preriso tener
en cuenta que Gerber gradué su butirémtro de tal manera que cada grado indica direc-
tamente un gramo de materia grasa contenido en cien gramos de leche, como puede
probarse consultando el « Tratado prictico de los andlisis de leche y productes derivalos »,
escrito por el propio inventor Dr. N. Gerber., También puede consultarse la obra de
A. Monvoisin: « Le lait et les produits dérivés p. La confusién proviene porque los
quimicos franceses acostumbran referir a 100 ¢m? cualquier dosaje del andlisis de
leche, mientras los quimicos italianos, alemanes. suizos, etc., hacen Ias referencias a
100 gramos de leche. Tratindose del dosaje de la materia grasa con el butirémetro de
Gerber, hay que respetar las indicaciones de su inventor.

(N. del A.).
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con el siguiente ejemplo: jqué cantidad de materia grasa ha pro-
ducido una vaca que di 12 litros de leche con 3,50 % de gordura?
Aplicando la férmula de la densidad, veremos que 12 litros de
leche pesan:
12 X 1,030 = 12 kilos 360 gramos.

El resultado por el método equivocado seria:

12000 cc X 3.50
100

= 420 gramos

En cambio, caleulado como hacemos observar seria:

12360 grs X 3,00
100

= 432 gramos

El céleulo, mal planteado, ha conducido al errer de 12 gramos
diarios, en menos, de materia grasa, lo que conceptuamos suficien-
temente decisivo para ilustrar el criterio del encargado de selee-
cionar animales exclusivamente productores de grasa butirométrica.
Efectivamente, traduciendo en valor monetario la pérdida diaria
de 12 gramos de grasa butirométrica por animal, representaria 1200
gramos para 100 vacas y a fin de mes las pérdidas sumarian 36 ki-
logramos que, al precio de $ 1,80 moneda nacional el kilogramo
valdria $ 64,80 moneda nacional, suma que ningan tambero puede
despreciar. Insistimos, sencillamente, en lo siguiente: hay que ser
realmente préactico y no obstinarse en llamar kilogramos lo que son
litros o vieeversa.

Siguiendo el hilo de nuestras criticas, en materia del contralor de
la produccién de grasa, haremos observar otro error de coneepto,
va cristalizado en las obras comunes de textos y reeditados por
muchos autores. Se habla de razas lecheras productoras de grasa
hutirométrica y de razas lecheras productoras de leche en cantidad;
se cita, como ejemplo, que la Jersey da leche gorda, aunque no en
mucha cantidad, y que la Holandesa no da leche muy gorda pero
si en gran cantidad. Se infiere, como conclusiéon, que las razes
productoras de leche gorda deben utilizarse para producir lecha
destinada a mantequeria (') y que las razas del tipo de la Holan-

(1) No dejamos de reconocer la excclente calidad de In grasa butiremétrica producida
ror algunos rodeos de vacas Jersey, lo que permite elaborar una manteca muy superior
{cin gusto y color) a la comin, como acontece ya en el pafs con un rodeo de Jersey
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desa deben destinarse para producir leche de consumo y para que-
seria, lo que nosotros no podemos aceptar porque encierra un con-
cepto estrecho y equivocado para nuestro medio rural e indastrial.

Como consecuencia forzosa se aconseja controlar tnicamente el
porcentaje de materia grasa de la leche lo que conduce a seleccio-
nar el plantel hacia la produccién de leche gorda. Esto carece de
sentido préactico ya que en nuestro medio rural no se paga la leche
seglin el porcentaje en grasa butirométrica sino, repetimos, por el
valor de la materia grasa total que contiene, lo que dista mucho de
ser lo mismo.

FiG. 3. — El trabajo del fiscalizador durante la ordefiada. (Continuacién).

El ordefiador ha vuelto a su puesto de espera y el fiscalizador hu enirado en accion.
Con la mano izquierda toma el frasco correspondiente (sobre el frasco estd anotado
con lapiz el mismo nimero de orden correspondiente al nimero de orden de control
de la planilia borrador) y con la derecha el cucharén que sumerge en la leche,
agita bien para mezclaria y vuelca un poco en el frasco.

La resolucién de un caso préctico terminard de aclarar este con-
cepto: un tambero que vende la leche a una cremeria desea saber
qué vaca le deja mas beneficio, jla que produce 10 kilogramos dia-
rios de leche con 3 % de gordura o la que da 7 kilogramos de leche

explotado a media estabulacién en « Cabafia Tuyi» (Morén F. C. 0.) ¥ cuya manteca,
exquisita y de color fuertemente amarilla, se vendia a razén de $ 4.50 el kilogramo,
mieniras el de la raza Durham se vendia entre $ 2,50 a & 3,00 el kilogramo.

Este caso constituye una excepcién dentro del comercio de manteca (consumo interno)

qgue no rpodriames generalizar para el grueso de nuestra indusiria cremera ) mante-
guers, especialmente para el mercado externo (exportacién).
(N. del A.).
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ceon 3,80 % de gordura? Los calculos indican rdapidamente que la
primer vaca es mas conveniente, a pesar de dar leche mas flaca,
porque produce diariamente un total de 300 gramos de grasa buti-
rométrica en contra de 266 gramos que da la segunda. Hay una
diferencia de 34 gramos diarios, lo que representa 1020 gramos men-
suales o sean $ 1,836 moneda nacional (al precio de $ 1,80 el kilo-
gramo) por cada animal. Para un tambo donde se ordefie 100 vacas
representaria $ 183,60 moneda nacional, con cuya suma se puede
pagar casi a dos ordeiiadores.

F1a. 4,— El trabajo del fiscalizador durante la ordefiada. (Continuacién).

Tomada la muestra en la forma indicada, procede a tapar el frasco y a coloearlo en
su correspondiente casilla dentro del cajén Gerber. Como puede verse el equipo
Gerber es muy préctico y cémodo sin que ello signifique que sea indispensable;
puede practicarse el contralor con cualquiera buena balanza y tomar las muestras
de leche en cualquier frasco limpio. Lo esencial es que la leche esté bien pesada y
la muestra bien tomada.

Este calculo demuestra, claramente, la razén y sentido practico
de nuestra critica y deja sentado que lo Ginico que puede interesar
a los tamberos es, en el caso planteado, la cantidad total de materia
grasa, como resultante de dos factores: kilogramos de leche y por-
centaje de grasa butirométrica.

Para decidir a los tamberos a practicar el contralor se acostum-
bra hacer largas disertaciones sobre su conveniencia téenica y eco-
némica- y se presentan planillas para registrar los controles que,
muchas veces, son las verdaderas causantes del fracaso y abandono
de esta préactica, debido a tres razones fundamentales:
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1° Porque se recomicndan planillas largas, complicadas, econ un
sinntimero de columnas que, (a veees innecesarias) embarullan los
resultados en lugar de aclararlos o de ser itiles;

22 Porque no se ha dado una pauta clara y precisa que permita
apreciar el verdadero valor numérico de la produccion lechera, du-
rante un periodo completo de lactacion;

3 Porque para poder eliminar del tambo los animales que
no producen ganancias hay que busear las deducciones dentro de
un laberinto de niimeros, verdaderos rompecahezas.

El sistema de fiscalizaciéon integral que proponemos tiende a
climinar ¥ resolver estas objecciones. Durante la ordenada @l fisea-
lizador anota, en planillas especiales borradores, tnicamente los
datos que pucde observar ¥ que sean estrictamente indispensables.
En el silencio de la oficina se pasan estos datos en limpio a las
« planillas del contralor semanal », como nosotros las denominamos.
Se arvchivan dstas ¥ se rompen aqudéllas porgne ya no tienen mas
utilidad. Cada semana se hace el trespase de estos datos a las
« planillas mensuales » donde se simplifican ¥ se resumen. Con
las anotaciones mensuales se confeeciona «la ficha individual » del
periodo de lactacion, se totaliza la produecién durante el periodo
completo ¥ se traza la eurva que representa, graficamente, ese perio-
do ¥ permite apreeiar en forma exacta y de un golpe de vista, el
valor lechero e individual de la vaca.

Las cifras totales de produccién registradas en las fichas se pasan
al « Libro registro de produceidon individual de cada vaca ». Recién
aqui aparceen datos zooléenicos y geneuldgicos que combinados con
la produeeién de cada periodo permiten, con el correr de los aiios,
formarse una opiniin eracta del valor lechero y de la aptitud indi-
vidual de cada vaca y de cada uno de los toros utilizados en las
montas, como también de los hijos de aquélloes, en el futuro.

Como se vé, la fiscalizacion no se concreta a la produceién de le-
che. sino que abarca integramente la explotacién tambera. Se tiene
en las « fichas individuales » y en los «Jibros registros » un vaiioso
archivo, muy recomendable para cabafias porque permite estudiar
la aptitud individual de los progenitores y poder formar, cientifi-
camenle, los grandes planteles de lecheras que el pais neeesita y
espera de sus cabanistas.



II1. — EL TRABAJO DEL FISCALIZADOR DURANTE LA ORDENADA

Cualquiera que sea la finalidad perseguida, en todos los casos,
¢l fiscalizador haré uso de las mismas planillas, fichas individuales
v libros registros cuyo modelo ofrecemos en este trabajo. Lo misino
decimos de la balanza que se utilizara para pesar la leche (tipo
romana, de eolgar de un poste), provista de un balde cspecialmente
tarado con la balanza ().

Ahora, cuando se trate de controlar la materia grasa (ademés de
Ja cantidad de leche) hara falta, aparte de lo indicado, tantos fras-
quitos de unos 60 em® de capacidad, para tomar muestras de leche,
como sea el nimero de vacas que haya que controlar en cada orde-
nada. A cada frasco se le pegard una etiqueta (?) y se le asignara
un namero de orden que corresponderd al nimero de orden del
contralor (®). Los frascos deben colocarse en cajas especiales, ca.la
cual en un compartimento especial. En el comercio la casa Gerber
vende estas cajas completas con balanza y cucharén para tomar las
muestras de leche dentro del balde de ordefie. Estas cajas son muy
ttiles porque facilitan el transporte (*) de las muestras desde el
tambo hasta las oficinas y evitan la rotura de los frascos.

De modo que el fiscalizador se trasladara al tambo provisto de una
cantidad prudencial de « planillas borredores para el contralor
semanal » y de su equipo para controlar (balanza solamente si se
trata de tambos productores de leche de consumo; equipo completo
=1 se trata de controlar materia grasa) y se ubicara bajo el galpén
de ordene (®).

(C'ada vez que se ordefie a fondo una vaca, el ordefiador llevara
¢l balde hasta donde estd el fiscalizador: « cantard» el ntimero

(1) La casa Gerber vende halanzas que permiten tarar cualquier halde de ordziie.

(2) Los frasquitos del equipo Gerber tienen una tranja esmerilada donde se puede
escribir con lépiz y borrar lo escrito. evitando tener que pegar etiquetas

(3) En verano, cuando no se pueda hacer de inmediato el dosaje de la gordura en
la leche y se tema gue se corte antes de poder llegar a la oficina, es muy aconsejable
agregar a cada frasquito una a dos gotas de formol, dosis que no afecta la exactitud
del dosaje.

(4) Kstas cajas permiten hacer el transporte de las muestras por correo, en ¢aso
de querer utilizar el « método de fiscalizacién integral por correspondencia » (caso de
los tamberos no instruidos).

(5) Ing. Agr. FERNANDO FRENEAU: Proyecto de un tambo rural modelo, En Rev. « La
Industrin Lechera». N¢ 78, 79 y 8u. FEste tipo de tambo rursl fué presentado al
primer Congreso Rioplatense de Ingenierfa Agronémica reunido en Montevideo en
Agosto de 1927,

L 4
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Planilla «borrador» pare el contralor semanal (')

Localidad
Estancia

Letra del tambo

Fecha

Dia del contralor

Individualizacion de

N.o de las vacas

Kilogramos de leche orde-
Nada durante las 24 horas

orden del

control Nombre

Tarde

Observaciones
individuales

(1) Planilla original del autor.

do so trate de tambos que ordeiian

més de 25

Tamafio natural aconsejable 20 X 33 em. Nota:
vieas, se har& imprimir las planillas

cuan-

borradores para el contralor semanal en des partidas: ls mitad del nimero total de phani-
llas como lo ilustra el modelo con el « niimero de orden del control» de 1¢ a 25¢ vy Ja

otra mitad con el

« nimero de orden

de

control » de 26° a 509,

Serf féicil, entonces, llevar el contralor de cualquivr cantidad de vacas ordefiadas cn
cada tambo si cada 50 vacas se las agrupa por série.
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individual del animal en cuestién, que hara seguir del nombre y
voleara la leche en el balde tarado que colgara de la balanza. (Ver
fig. 1). .

El fiscalizador hara estas anotaciones, pesara la leche y apuntara
los kilogramos y fracciones en su correspondiente columna (*). Acto
seguido el ordenador volearad de nuevo la leche en su balde de orde-
fiar y, antes de retirarse, hari constar si hay o no observaciones
especiales que apuntar (vaca enferma, pezones agrietados, ete.) con
el objeto de justifeiar una posible merma en la produeccion diaria,
(Ver figuras 2 y 5).

F16. 5.— El trabajo del fiscalizador durante la ordeqiade (Continuacién)

Pesada la leche y guardada una muestra para conocer su gradoe de gordura, el orde-
fiador se acerca a Ifiscalizador para comunicarle las « Observaciones individuales »
de la vaca en cuestién (pezones agritades, aftosa, etc.), observaciones que son cui-
dadosamente anotadas en la « Planilla borrador para el contralor semanal ». El
contralor de produccién ha terminado parn esa vaca. Retirase el ordefiador llevan-
do la leche ordefiada y vuelve a comenzar el proceso con la leche traida, por otro

ordefiador, de otra vaca.

Si se debe controlar la materia grasa, el fiscalizador tomard una
muestra de leche que colocard en el frasquito que lleva el mismo
nimero marginal de orden que estd impreso en la planilla para la
vaca que se acaba de controlar: asi, en cualquier momento, e sabe
a qué vaca corresponde cualquier muestra de leche (2). (Ver figu-
ras 3 y 4).

(1) Como un detalle préctico recomendamos pinchar las planillas sober una tabliia
del mismo temafio para facilitar las anotaciones a lapiz. Como en cada planilla sélo
caben 25 contralores se harf uso de 3 a 4 planillas segiin el niimero de vacas.

(2) Nos referimes, entiéndase bien, al nimero de orden del contralor y no al nimero
de individualizacién de cada vaca.

Google
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IHasta el final de la ordenada las operaciones se suceden en la
forma explicada: como se vé se trata de un trabajo muy sencillo ¥
que lo puede hacer eualquier persona prolija. (Ver fig. 6). Las
vacas deben controlarse una vez por semana y dentro de las 24
horas de control se hard cada vez que se ordeiie. Para el ~aso de
los tambos rurales que acostumbran hacer el ordefie con terneros,
se debe separar a éstos de las madres, desde la ltima ordehada,
durante las 24 horas que dure el control, para evitar que mamen.
La ternerada no morirda por permanecer un dia sin leche ni sufrira
mayormente siempre que se los tenga en buenos campos con abun-
dante agua. Rechdsese de plano el sistema de caleular a «ojo »
1o que pueda mamar el ternero o de lo eontrario es mejor no tomar-
ce el trabajo de controlar.

Observando detenidamente la « Planilla borrador para el contra-
lor semanal » que ofrecemos se comprendera facilmente en qué co-
Iumna debe ir anotado cada uno de los datos recogidos por el fis-
calizador. Estas planillas sirven para tambos que ordeflan una y
dos veees por dia ('). La observacion general al pié de la vlanilla

(1) Obsérvese que el trabajo de contralor explicado hasta aqui no puede ser mis
goncillo ¥ estd al aleance de cualquier tambero medianamente prolijo e inteligente: todo
ge concreta a pesar bhaldes con leche, anotar log resultados ¥ tomar muestras de eada
balde pesado. Si se estudin detenidamente la « planilla borrador para el contralor zema-
nal » <o verd que se han reducido los dutos concretindese a los que pueden ser obser-
vados durante el trabajo de la ordefiada.

Aunque este sistemn de fiscalizacidn integral no fué ideado para ponerio en manos
de cuulquier tambero (tiene que ser instrufdo) ellos pueden acogerse a sus bheneficios si
envian semanalmente sux « planillas borradores 2 vy muestras de leche a alguna adminis-
tracién que quiera llevar su contralor, asf como los comerciantes no instrufdos envian
Kus libroy borradores a contadores que, mediante una remuneracion, lievan sus conta-
bilidades, ; Por qué no puede haber en una zona tambern del pafs alguna persona ins-
trufda de alguna administracion de cabaia o estancia que quiera ocuparse de estol He
ahf una pueva funcién reservada para Ins cooperativas de tamberos: llevar el « con-
tralor integral de la produccion lechera », mediante las « planillas borradores» y mues-
tras de leche remitidas semanalmente por los tamberos axocindos,

Siempre las innovaciones son resistidas pero, como en todas las empresas, el secreto del
triunfo esti en despojarse de prejuicios y empezar,

Para robustecer nuestro pensamiento  recordaremos que, en otra industria del
pafg, la rvinicole, los pequefios vinieultores de Mendoza remiten muestras de sus vinos
a Jaboratorios enolégicos ubicados en la ciullad de Mendoza (o a los laboratorios de las
grandes bhodegas) para que, mediunte una remuneraciéon., etectiten el contralor quimico y
los asesoren técnicamente sobre las pricticas enolégicas convenientes para cada caso
especial,

Volviendo al tema de la explotacién tambera, es preeciso recordar que en pafses
mfs adelantados que el nuestro, como Estados Unidos de Norte América, ya se hace
ol « contralor dr vacas por rorrexpondencia », desde hace algunos afios. con tan grandes
resultados priciteos ¥y econémicos que el sistema estd ya muy difundido, habiéndose fun-
dado numerosas « As#ociaciones de control por carta » en varior Estados de aquel gran pais,

La asociacion entrega al tambero que ingresa una caja ceonteniendo planillas de con-
trol y frasquitos para tomar las muestras. DPeriddicamente el tambero pesa la leche de
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borrador, se refiere al estado general del rodeo: sequia, estado de
los campos, frio, tormenta, ete., que pueda repercutir sobre la pro-
ducciéon de leche, justificando asi sus « piques» inesperados.

1V. — TRABAJO DE OFICINA DEL FISCALIZADOR, DESPUES DE LA € ORDE-
NADA DE CONTRALOR »

En el tambo rural, durante la « ordeiiada de eontralor », fueron
llenadas a lapiz las « planillas borradores para el contralor semanal »
v muchas de ellas estardn arrugadas y sucias por haberlas llevado
cn el bolsillo. Se debe pasar estos datos en limpio, en forma defi-
nitiva, a las « planillas del contralor semanal de la produccién le-
chera », en estas planillas figuran, ademas de los datos anteriores,
nuevas columnas destinadas a registrar znotaciones que se deben
calcular.

Observando estas planillas se comprenderd en el acto en qué co-
lumnas deben hacerse los traspases de datos ¥ se verda que quedan
en blaneo las que deben ser llenadas eon nuevos datos:

1° Hacer el total de la leche ordeiiada en 24 horas, nava el
caso de dos ordeiies;

2¢ Llenar los datos relativos a la gordura de la leche analizada
(para tambos que venden la materia grasa de la leche) y hacer el
promedio, si hubieren dos muestras provenientes de dos ordefies.
(Véase fig. 8).

El dosaje de la materia grasa en la leche es muy fécil utilizando
el método #cido-butirémetro de Gerber y lo puede hacer cualquisr
persona, sin necesidad de grandes estudios, eon un poco de pricti-
ca y de prolijidad. Ademés el equipo y reactivos necesarios cuestan
poco ¥y ocupan tan poco lugar que caben en cualquier escritorio u
cficina sobre una pequefia mesa, en un rincén. (Véase fig. 7).

Obsérvese que en estas planillas se anota el niimero de orden de
la semana dentro del mes: este dato tendrd una aplicacién mny im-
portante, como veremos luego, al traspasar los datos a las planillas
mensuales.

El total de leche individual producida en cada contralor y el por-

<ada vaca. llena las planillas, toma las muestras y remite todo en Ia caja. por correo,
al Iaboratorio central de la asociacién. FEste se encarga de efectuar los anélisis, de le-
var el control por sistemas rigurosos y, oportunamente, de remitir por carta sus con-
sejos a los tamberos sohre seleccion, herencia, interpretacién del resultado del contralor,
aliment-cidén racional del rodeo lechero, etc., ete. (Véase « Canadian Dairy and Ice Creum
Journal ». Diciembre de 1028; y el periédico « Tambo y Chacra » Buenos Aires, No-
~viembre 25 de 1129). (N, del A)).
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centaje medio en gordura se tomaran como cifras promedio diario pa-
ra la semana de contralor. Asi, si la vaca N° 85 « Mascota », produjo
11 kilogramos de leche con 3,20 ¢, de gordura durante el dia jueves
de contralor de la primera semana del mes, se aceptari que esa
vaca ha producido durante la primera semana un promedio diario
de 11 kilogramos de leche con 3,20 9% de materia grasa.

De modo que haciendo uso de las « planillas del contralor sema-
nal de la produccién lechera » se debera registrar, para cada tambo,
cuatro contralores dentro de cada mes; cada contralor, dijimos, se-
ra designado por el nimero de orden que ocupa la semana dentro

Fi6 6.— El trabajo del fiscalizador durante la orderada. (Fin).

Cuando en el tambo ha terminado el trabajo de la ordenada. el fiscalizader descuelga
la balanza, que guarda dentro del ecajén portétil, junta sus planilias borradores ¥
ge retira del tambo, siendo llevado hasta la estacién ferroviaria o hasta la adminis-
tracién por medio de un sulky o cualquier otro medio de locomoci6n adecusdo para
salvar las distancias, generalmente grandes en el pais.

del mes ('). Las planillas borradores se quemaran porque ya no tienen
objeto; en cambio las planillas pasadas en limpio se las guardara
agrupandolas por tambo formando una ecarpeta para cada tambo.
El trabajo administrativo de fiscalizacién integral, como veremos
mas adelante, se hace sobre los datos consignados en estas planillas
semanales.

(1) Para seguir nuestro sistema de contralor integral insistimos en gque debe efectuar-
se cuatro contralores cada mes. Como el almanaque en uso tiene meses de 28, 30 y 31 dias,
siempre hay en cada mes cuatro semanas y algunos dfas sobrantes que dificultan Ia
disposicion regular del trabajo. Nosotros salvamos estos inconvenientes eligiendo, dentro
de cada mes, las cuatro semanas destinadas al contralor y las sombreameos con Jlapiz
en cada hoja mensual del almanaque mural para que los fiscalizadores sepan su obligacién
durante todo el afio.

Digitized by GDk .gle Original n:;:;-—-.
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Planilla del contralor semanal de la produccion lechera (*)

Localidad ..ccoocvviiiiiiiiis
B OET T (.3 ¥

Letra del tambo

Ne de orden de la semana

que empieza el......... Yy termina el.........
]

g ividua- . Gord d o2
é—é l}ndl}'}\du‘? Kilogramos de leche orde- ordura de la leche g
5% ll‘mClon ¢ fiada durante las 24 horas | (8remos de grasa en 100 ] E
°z 8as vacuss ' gramos de leche) 3z
Z° L E

I . Man Tard - 2
2 % |No| Nombre | Mafiana | Tarde Total anana M..‘ ° Pl.'ome 5 a
-4 O‘r. 0/' dio 0., o o

(1) Planilla original del autor. Tamafio natural aconsejable 30 X 33 cm. Nota:

pagina 300 para las planillas borradores.
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Si se tratara del easo de la fiscalizacion de varios tambos por un
empleado fiscalizador (estancias, sociedades anénimas tamberas
cooperativa de tamberos, ete.) el trabajo diario se resumiria a lo
siguiente, en la oficina: ' )

1° Dosaje de la gordura en las muestras de leche tomadas du-
rante la ordefiada;

9¢ Traspase en limpio de los datos a las planillas « del contra-
Jor semanal »;

30 Elevar estas planillas semanales a la seeeién administrativa,
¢l mismo dia que se controla cada tambo. (Ver figs. 7 v 8).

V. — TRABAJO ADMINISTRATIVO DE LA FISCALIZACION INTEGRAL

@) Planillas mensuales de la produccion lechera. — Semanal-
mente, para cada tambo, se debe hacer el traspase de los datos, to-
mados como promedios de produecién, de las planillas semanales a
las « planillas mensuales de la producecién lechera ».

Estudiando las planillas mensuales que hemos ideado, se vé que
para cada semana del mes hay una columna donde se anota la cifra
del contralor tanto para la cantidad en kilogramos de leche produ-
c¢ida como para su porcentaje en gordura. Estos datos ya estan cal-
culados en las planillas semanales, de modo que no hay mis qu:
pasarlos, como estén, todas las semanas a estas nuevas planillas.

Figura una gran columna designada a registrar los promedios
diarios ¥ mensuales de la produceion, cuyas anotaciones aconseja-
mos hacer apenas termine el mes, de acuerdo con los sizuientes
caleulos:

1° Leche en kilogramos: sumar los 4 datos semanales y dividir
por 4:

90 TLeche en litros: multiplicar este promedio de leche #n kilo-
gramos por el factor 0,97;

30 Materia grasa por ciento: sumar los euatro datos semanales
v dividir por 4;

4° Total de materia grasa en gramos: multiplicar el promedio
diario mensual de leche expresado en gramos, por el porcentaje en
grasa y dividir por 100.

En las eolumnas de observaciones individuales se anotard la im-
presién resultante de las cuatro observaciones consignadas en las
« planillas del eontralor semanal »; asi se podrd justificar los pro-
medios diarios de la produceién mensual. Lo mismo diremos para
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la « Observaeién general » que figura al pie de cada planilla men- .
sual. :
Como en el caso anterior, hay que caratular estas planillas men-
suales, agruparlas por tambos, para formar un tomo por afo para
cada tambo y se las archivari guardindolas un tiempo pruden-

cial ().
b) Las fichas individuales del periodo de lactacién.— Al fina-

lizar cada mes se debe hacer el traspase de los promedios diarios "
mensuales de producecién lechera de cada vaca a un tipo especial

Fia. 7. — El trabajo de oficina del fiscalizador, después de la ordeiiada de contralor (2)

Llegado a su oficina, lo primero que debe hacer el fiscalizador es proceder a dosar la
materia grasa en cada muestra de leche y anotar el resultado en cada frasco. El
dosaje de la materia grasa es muy sencillo, elegante y exacto por el método de
Gerber. Cualquier persona prolija puede hacerlo, sin conocer quimica, y no re-
quiere instalaciones costosas.

de fichas que hemos ideado. Necesitamos deternos para explicar
estas fichas y demostrar su valor, técnico y prdctico, en materia do
fiscalizacion.

(1) Estadiese detenidamente esta planilla mensual y se verd gue para cada vaca se “

resume, en un renglén horizontal, la produccién de cada semana y termina con los
promedios de produccién diaria, durante el mes de contraloy.

(2) Las fotograffas N¢ 7, 8 y 9 fueron tomadas por el fotégrafo de la Facultad en 3
los laboratorios y gabinetes de la misma institucién. 5

(N. del A)).
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Planilla mensual de la produccion lechera (*)
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Individua- Registro semanal del promedio Registro semanal del promedio . N
lizacion de | diario de la leche producida durante | diario de gordura 4/ en la leche Fromedioudiasty ensusl de'la
las vacas este mes, en kilogramos ordefiada durante este mes L (Observaciones
Leche Materia grass | individuales
Ne [ Nombre 1= 20 8o s 1» 20 8 4" para el mes
semuna | semana | semana | semana | semana | semana | semana | semana | Kilogra- Litros o Total en
mos Gd Zramos
(1) Planilla original del autor. Di a jables 456 X 83 em d t , 25 lineas para rnotar 25 vacas en controlor en

cada planilla mensual,
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Para nuestro objeto, cada ficha representara una vaca y el con-
junto de fichas la poblacién del tambo. Las fichas se haran en car-
tulina, de varios colores y se eligirdn de un color distinto para cada
tambo, a objeto de su diferenciacién. Agrupadas las fichas por
colores se las colocari de canto, en una caja de madera larga y
casi del mismo ancho de las cartulinas. (Véase fig. 9). Este casi-
llero representara el conjunto de nuestros tambos, facilmente dife-

¥1G, 8. — El trabajo de oficina del fiscalizador, después de la ordeiiada de contralor. (Fin)

Una vesz obtenidos los porcentajes butirométricos hay gque proceder a pasar en lim-
pio la totalidad de dates y observaciones acumuladas. Es asi como se confecciona,
en la tranquilidad de la oficina, las planillas que denominames « del contralor sema-
nal de la produccién lechera ». Estas son remitidas diariamente a la ddministracidn,
el mismo dia que se realiza el contralor. Las planillas borradores son destruidas
por no ser ya necesarias. Al dfa siguiente el fiscalizador visita otro tambo y
vuelve a proceder en la forma explicada. Cada fiscalizador debe tener a su cargo
el contralor de seis tambos,

renciables por sus colores. En el sentido de evitar tanteos cuando
se busca los datos de un tambo, hay que separarlos entre si por ura
ficha blanca y mas alta, con una punta saliente sobre las demas,
en donde se escribira el nombre del tambo y una letra de identifica-
¢ién, que puede muy bien ser por orden alfabético o la primer letra
de ese nombre; por ejemplo: « L » para un tambo llamado « Lapa-
chito». (Véase fig, 9).

» Google
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La letra de identiticzeion del tambo se anotard también en la

de la vaca ¥ de su nombre. La ficha de la vaca « Mascota», N° 85
del tambo « Lapachito », por ejemplo, se identificara asi:

Letra . . . . . . .. ... L
Niamero . . . . . .. .. .. 8
Nombre . . . . . . . . . Mascota

Cuando se trate de identificar las vacas en el tambo, siguiendo
estos conceptos, recomendamos marear a fuego la letra del tambo
en una quijada del animal ¥ en la otra, del lado que se acostumbra
ordefiar, el nimero de identificacion de la vaca. Sdlo asi habra
coincidencia entre el animal identificado ¥ su correspondiente ficha
individual.

Cuando, por cualquier ecircunstancia, se cambie el destino de
una vaca a otro tambo se herda la misma operacion en el fichero:
¢l color de la eartulina dejard una constancia del cambio efectuado.

Estudiemos, ahora, las anotaciones que hebrd que hacer en la
ficha individual. Los datos de encabezamiento de la izquierda se
refieren a la parieion del animal; los de la derecha son referen-
cias de produccion en el periodo anterior, para poder establecer un
juicio con el presente.

En la primer gran columna se anotara el mes y los dias que
Heva cada mes anotado; en la segunda viene el traspase integro de
los promedios diarios mensuales de la produecién lechera, tomados de
las planillas mensuales; en la tercer gran columna se hacen los tota-
les mensuales multiplicando cada promedio diario mensual de pro-
duccion por la cantidad de dias transcurridos durante el mes de
contralor (mejor dicho por la cantidad de dias que lleva cada mes) ;
en la cuarta columna se hace el traspase integro de las observacio-
nes que figuran en las planillas mensuales y se anota el final del
periodo la fecha que se seed el animal o causas por las cuales se la
dejo de ordenar.

Cuando se da por terminado el periodo de lactacion de una vaea,
se debe retirar la ficha del casillero y totalizar los datos acumula-
dos separandolos con una gran rayva horizontal. Se tiene asi, en
una sola linea el siguiente resumen:

1° La cantidad total de dias que durd el periodo de lactacién;
2° Los promedios diarios, por periodo, de la produceién de
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leche y de grasa (stimese el promedio diario de todos los meses y
dividirlo por la cantidad total de dias que duré el periodo) ;

3¢ La cantidad total de leche y de grasa producida durante todo
el periodo de lactacién;

4° Las condiciones favorables o desfavorables que tuvo el ani.
mal para dar esta produccién.

Advertimos que en el reverso de la ficha se encuentra impreso

un cuadriculado especial en el que, durante el periodo, se ird pun-

aad

teando cada mes los promedios diarios de la produeccién de cada
mes (la leche en litros y la grasa en gramos) con lo que se trazara
graficamente las curvas representativas del periodo de lactacién:
la produccién de leche se indicard con linca llena roja y !la
produccién de grasa butirométrica con linea llena negra. Fina-
lizado el periodo de lactacién, se trazara el promedio diario e pro-
duccién durante todo el periodo: eon linea cortada roja para la
jeche y con linea cortada negra para la materia grasa.

Esta representacién gréafica permite apreciar claramente, de un
golpe de vista, las cifras totalizadas que resumen la produccidn del
periodo de lactacién y permite valorizar, en todos sus aspectos, la
aptitud individual de la vaca: promedio de leche diaria producida
durante el periodo de lactacién; duracién del periodo, produceidn
total y caracteristicas de dicha produceién (curvas normales o con
caidas bruscas). :

Cuando termina el periodo de lactacién se deben agrupar, por
vaca, las fichas retiradas del casillero y archivar las que pertencz-
can a animales cuyas cualidades se quicre estudiar a fondo. Se
tendré asi la mejor fuente de informacién detallada de los periodos
de lactacibn. :

¢) Registro de la produccion individual, por cada periodo de
lactacién. — Loos datos anotados en las fichas permiten formar vn
juicio referente a una parte de la individualidad, referida al pe-
riodo de lactacién solamente. Es conoecida la influencia decisiva
de la individualidad entre los factores que hacen variar la produe-
cién lechera, hasta el punto de que todos estos factores concurrentes
estdn subordinados a ella, inclusive la herencia en su doble misién
de recibir y transmitir caracteres y cualidades.
Surge, de inmediato, la necesidad imperiosa de estudiar a fondo
este factor individual en todos sus aspectos y ramificaciones, no
solamente en las madres sino en los padres utilizados como repro-

Google
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Letra ........ 1‘
Namero . . '
Nombre ....... J
|
Ficha individual del periodo de lactacion (') |
Fecha al parir ..o Produccion en el periodo anterior:
No de la paricion ... ... .. Leche:enklg................ en litros ...
Edad al pasir ... . o Grasa: total en klg....... gordura *,........
Duracion del Promedio diario mensual Total mensual I
periodo ;
Observaciones
Canti- | Leche | Lache Girasa Grasa | Leche | LLeche | Grasa ?
Maoses | dad de en |enkilo- o en en [en kilo-jen kilo-
dias litros [gramos ° lgramos]| litros |gramos|zramos
|
|
..................................... |
I
I
.................................. |
|
[ JEUUURTE OPPI [FUTOURTUUP P ISR
Resu-
men
del
periodo

Anverso de la ficha

ductores, en los hijos considerados como futuros reproductores y en
las hijas destinadas a renovar las lecheras que, por su edad, van
quedando al margen del minimo creciente de produccién erigible
en un tambo rural modelo.

Tendiente a ofrecer una fuente informativa de datos, claros ¥

(1) Ficha original del autor. Tamaiic natural aconsejalle 18 X 16 cm. En cada ficha
hay 12 lineas para poder controlar un periodo de lactzcion de 12 meses de duracion.
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Ficha individual del pertodo de lactacion i*)

( Representacion grdifica)

G;:‘“‘ an;;he Numero de orden mensual de duracion del periodo
gramos| litros i 2 83 4 5 6 7 8 9 10 11 12
500 20 !
475 | 19 - T T T T
450 18 | T 2
425 17 T S R R ) I ‘g
100 |~ 16 1 T 2
375 15 BRI e
350 14 T —[—7 R T E
325 w i |t g
300 il o T :
275 11 . I o _ R %
250 10 [ 2
235 9 A e e [l Y et ) M -
200 8 e e e e
175 _7 I R N E T R R —:‘;
150 6 ! E
125 5 | =
100 4 T £
) s 0 L ) e
50 2 |~ | || I e

a | 1 T T A—|77 R

0 0 I_ : 407——777 _I o - I

Nota. — La curva roja indica la produccion de leche y la curva negra la produccion
de materia grasa.

Reverso de la ficha

precisos, para poder apreciar debidamente esta individualided, he-
mos ideado un ¢ Libro registro de la produeccién individual de cada
vaca, por periodo de lactacién » donde vienen a resumirse y con-
densarse los datos del contralor de la producecién lechera y de las

fuentes hereditarias en la integridad de la explotacién tambera.
Estudiando detenidamente este libro se vé que abrimos, en una

(1) Ficha original del autor. Tamafio natural aconsejable 18 X 16 c¢m. Mensualmente
58 puntearf en el cuadriculado los valores numéricos de la produccién y se irh trazando
las curvas de la representacién grafica.
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hoja espeeial, una cuenta para cada vaca. Los primeros datos ano-

tados en el encabezamiento de cada hoja son para individualizar la
vaca que se va a estudiar desde que entra al tambo hasta que salga
de (1; luego vienen datos relativos a sus progenitores (nombres del
padre vy de la madre) y por fin referencias interesantes sobre dicha
vaca (fecha en que entrd en ordeiie en el tambo y fecha en que
salid y sus causas).

En la primer gran columna figura el orden ecronologico de las
pariciones a que van a referirse todos los datos; luego, en la .egun-
da columna la edad de la vaca en cada paricién; en la tercer colum-
na, la fecha del servicio de monta y el nombre del toro utilizad»
(eon lo que se obliga a regularizar las pariciones y llevar un control
del servicio de montas); en la cuarta columna, la fecha de pari-
¢ion, sexo de la eria y numero de individualizacién (el tambero
debe saber la fecha de paricion de cada vaca para «secarla» a
su debido tiempo, asistir a las pariciones de animales finos ¥ poder
individualizar las cerias a objeto de formar el pedigree de su plan-
tel); en la quinta columna, se anotara la fecha que la vaca se seed
(en cada periodo, se entiende) v se deduecird los dias de ordene
teniendo en cuenta la fecha de paricién; en la sexta, séptima ¥
cetava columnas se traspasard intcgramente los datos tomados del
resumen de las « fichas individuales » : promedio diario de la pro-
duceion por periodo de lactacion, total de produceion por cada
periodo de lactacion y observaciones finales.

(‘uando por cualquicr razén se da por terminada la explotacion
de una vaca y se la retira del tambo, se tendrd registrado en una
sola hoja del libro todos los periodos de lactaciéon y eon todos los
datos necesarios para poder sacar las conelusiones mds valiosas en
materia de explotaciéon de vacas lecheras.

A objeto de hacer mis clara alin esta apreciacion hemos hecho
imprimir a la derecha de cada hoja del «libro registro» un cua-
driculado que permite representar graficamente la aptitud indiri-
dual de la vaca, referido al promedio diario de produceién (leche
v grasa) por cada periodo de lactacién y durante toda la vida 1¢i7
del animal como lechera. En consecuencia, al terminar cada periodo
de lactacién se punteard en el grafico el promedio diario durante
el periodo y se ird trazindo la curva o las curvas de la produceion.
Cuando se retire definitivamente la vaea del tambo, se cerrara su
cuenta en el libro: se calculard el promedio diario de produccion
del animal durante toda su vida y se trazarid esa linea promedio
cn el grafico, como lo hemos explicado para las fichas individuales.
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Representacion gidfica de la aptitud individual (')
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Nora.—La curva roja indica la produccion de la leche y la curva negra la produc-
cion de materia grasa.

Desde el punto de vista téenico, la representacién grafica de Ia
aptitud individwal permite inferir la herencia que la vaca ha
podido recibir de sus progenitores y trasmitir a sus descendicntes,
con lo que se puede sacar interesantes conclusiones zootécnicas que
interesan la faz econdmica de la explotacién tambera.

Desde el punto de vista econémico, este grafico serda suficiente-
mente claro y elocuente como para indicar al estanciero o al caba-
fiista cuando ha llegado el momento de castrar la vaca para retirarla
después definitivamente del tambo porque su produeceién estarad en
plena decadencia ¥, en lo sucesivo no dejaria suficiente beneficio.
Tal es el objeto y finalidad del sistema de fiscalizacién infcgral que
preconizamos.

(1) Planilla griifica original del autor, Tamaifio natural nconﬂejnble.‘.’o X 26 cm. Este
grifico debe figurar a la derecha de la planilla de pégina 315 en la misma hoja. Al fina-
lizar cada perfodo de lactacion se puntearé en el cuadriculado la cifra de la produccion
lechera.
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d) Base minima de produccion indwvidual para tambos rurales
modelos. — Surge entonces, la pregunta: ;qué produceién minima
individual debe adoptarse, en un tambo rural, para explotar ani-
males lecheros? '

La respuesta més segura seria: calcule la totalidad de gastos
anuales que origina su explotacién, simele el minimo de ganancia
anual que usted aspira obtener, divida esa suma por el nimero

F1a. 9.— El trabajo administrativo de la fiscalizacién integral (1)

Semanalmente, para cada tambo, e! administrador pasa los datos consignades en las
« planillas del contralor semanal de la produccién lechera» a las « planillas men-
suales de la produccién lechera®». Una vez por mes, para cada tambo, pasa los
datos promedios cobtenidos en estas planillas a las « fichas individuales del periodo
de lactacibn». Una vez por cada perfodo de lactacién, para cada vaca controlada,
pasa los datos, promedios o totales, de cada ficha individual al «libro registro de
la produccién individual de cada vaca, por perfodo de lactaciénp. Iste trabajo
administrativo, semanal, mensual y anual, permite el conocimiento integral de la
aptitud individual y hace posible la formacién de grandes planteles y familias le-
cheras en la forma més cientifica y racionalmente posible,

de vacas que explota en el tambo y: vaca que no produzea anual-
mente esa suma, por concepto de venta de sus productos, climinela
del tambo. No obstante no es esta la respuesta que deseabamos dar,
porque no la conceptuamos ni practica ni sencilla.

(1) Alumno de cuarto afio de Agronomfia, sefior Héctor D. Cirelli, de la Universidad
N. de La Plata (curso de Industria Lechera a cargo del Ing. Fernando Freneau).
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Se ha dicho muchas veces que la produeccion minima para los
tambos rurales del pais no deberia ser inferior a 5 litros diarios
por animal y como promedio diario durante un periodo de lacta-
cion. Como consejo general para los tambos rurales del pais cree-
mos que seria una buena cifra, pero nos parece un poco baja para
tambos rurales modclos 'y dentro de casos particulares.

La pauta acounsejable para proceder a eliminar las lecheras del
tambo tampoco puede concretarse a un solo dato. En términos ge-
nerales, esa pauta debe establecerse de acuerdo con el tipo de
explotacion, calidad del rodeo lechero, tipo de instalaciones, ealidad
de los campos, aspiraciones de su propietario, ete., y, en cada caso,
deben referirse a los siguientes puntos, tal cual lo entendemos nos-
otros:

1¢ Al promedio diurio, minimo, de produecién (leche y grasa
butirométrica) por periodo de lactacién;

2 Al tiempo minimo de duracién del-periodo de lactacién;

32 A la produceidn total minima durante un afio de explotacién
(leche o materia grasa, segin los casos).

Alora, tratindose de un tambo rural modelo explotado como
nosotros concebimos, con animales ceriados a campo, creemos que
debrizmos exigir, sin extremar esa exigencia, las siguientes cifras
mininas :

1° Promedio diario de produeceién, por periodo de lactacién:
7 kilogramos de leche y 210 gramos de grasa butirométriea ;

22 Tiempo de duracién del periodo de lactacién: 270 dias;

3* Produecion total minima (') durante un afio de explotacion :
2100 kilogramos de leche y 63 kilogramos de grasa butirométrica.

VI. — CoNCLUSIONES

1° El sistema de fiscalizacién integral de la produeeidn lechera,
preconizado en este trabajo, no ha sido ideado para aconscjarlo a
todos los tamberos del pais sino, ecclusivamente, a las personas
instruidas encargadas de administrar los tambos rurales modelos
de las grandes estancias y cabaiias del pafis.

22 En los tambos rurales productores de leche de consumo, la
seleceion del rodeo lechero debe dirigirse hacia la produceidén maxi-
(1) Para nosotros un aiio de explotacion comprende 300 dfas de produceion. No dehe

olvidarse que eada wvaca lechera debe estar seca Yy en descanso unos 60 dins antes de
volver a parir.
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ma de leche en cantidad. En consecuencia, el contralor de produec-
¢ién se apreciard sobre la cifra que exprese cuntidad de leche pro-
ducida por animal, dentro de las 24 horas de contralor.

3° En los tambos rurales que desereman la leche, o la venden a
las cremerias y queserias, el rodeo lechero debe seleccionarse hacia
¢l maximo de produccién diaria de grasa butirométrica. Surge,
por lo tanto, la necesidad de que el contralor de produecién se haga
exclusivamente sobre la cantidad de grasa producida ¥y no sobre
el porcentaje de materia grasa de la leche, porque este concepto
no tiene sentido practico en nuestro medio rural.

49 La cantidad de leche producida se apreciard exclusivamente
pesandola recién ordefiada y calculando el litraje, si se desea el
dato, recurriendo a tablas o en funeién de un coeficiente. La can-
tidad de materia grasa producida se calculard en funcion de los
factores porcentaje de materia grasa y kilogramos de leche, pero
nunce en funeién de los litros de leche.

5" La indiferencia de los tamberos, atin instruidos, en incorporar
a las practicas tamberas el contralor de sus vacas, o el abandono
de tentativas, muchas veces obedece a lo confuso del sistema del
contralor aconsejado, donde resulta dificil sacar conclusiones « crac-
tas y prdcticas » dentro de las planillas que son verdaderos labe-
rintos de anotaciones, muchas de ellas innecesarias, y constituyen
un rompecabezas de nimeros.

El sistema de fiscalizacién integral propuesto reune las siguientes
caracteristicas y ventajas:

6° Durante la « ordeiiada de contralor » el fisealizador se ubicara
bajo el galpén de ordeiie, pesara la leche producida por cada ani-
mal, tomard las muestras si fuera necesario y anotara en las « pla-
nillas horradores para el contralor semanal », inicamente los datos
obscrvados en el trabajo y que consideramos estrictamente indispen-
sables (véase la sencillez de nuestras planillas).

7° En la oficina o en el eseritorio. el fisealizador pasard en limpio
los datos tomados durante la « ordeiiada de contralor » a las « pla-
nillas del confralor semanal de la produceion lecheras. Si hubie-
ran muestras de leche, hara el dosaje de la materia grasa por ciento
atilizando el equipo de Gerber, datos gue anotard en la nueva co-
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lumna de dichas planillas. Semanalmente estas planillas se agru-
pan ¥y ecaratulan por tambos (véase nuestras planillas semanales).

8% (Cada semana se debe hacer el traspase a las « planillas mon-
suales de la produccion lechera» de los promedios diarios de leche
producida (y gordura, segin los easos) que figuran en las planillas
anteriores. Luego, finalizado el mes, se debe calcular los promedios
diarios mensuales de produceidn: leche en kilogramos y en litros;
materia grasa por ciento y total en gramos (viéase nuestras pla-
nillas mensuales).

9 Mensualmente se hard el trapase a las « fichas individuales del
periodo de lactacion » de los promedios diarios de la produceion,
durante el mes, que se consignan en las planillas mensuales. En las
fichas individunales se calculard y anotara el total de la producecién
de cada mes. En le reverso de cada ficha se trazara la « curva indi-
vidual del periodo de lactacién ». Finalizado el periodo se totalizara
la producecion de cada ficha y trazara en el gréfico la linea pro-
medio diario de la produccién durante el periodo de lactacién (véa-
se nuestras fichas individuales).

10° Las fichas individuales del periodo de lactacion, tal eomo
las hemos confeccionado, permiten formarse un ecriterio claro v
cracto de las condiciones lecheras del animal; de un golpe de vista,
el grafico denuncia las modalidades del periodo de lactacion ¥
permite juzgar una parte de la aptitud individual; constituyen,
estas fichas, archivos valiosos, detallados y elocuentes, sobre los
antecedentes lecheros de una vaca.

11° El resumen consignado en las « fichas individuales» se lo
traspasa integramente al libro «registro de la produccion indigi-
dual, por cada periodo de lactacién », cuando termina un periodo
de lactacién. En este libro figuran, ademas, columnas con im-
portantes datos zootécmicos y genealégicos. Cada vaca tieme su
cuenta abierta en una hoja especial en cuyo extremo se trazan las
curvas que representan, graficamente, la aptitud individual. (Véase
s planillas de nuestro libro « Registro de la produccién individual,
por periodo de lactacién).

12° Estos libros « Registros de la produceién individual, por pe-
riodo de lactaciin » ofrecen el resumen més claro y elocuente, con-
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stgnado en una linea, de los factores concurrentes a determinar la
aptitud individual que pueda hacer variar la produccién lechera
¥ es la mejor fuente de consulta para formar el pedigree de los
grandes planteles lecheros.

13° Desde el punto de vista técnico, la representacion grafica de
la aptitud individual permite deducir la herencia que una vaca
ruede recibir de sus progenitores y trasmitir a sus descendientes,
datos que permiten sacar importantes conclusiones zootécnicas en
materia de herencia de los caracteres lecheros.

14¢ Desde el punto de vista econdmico, la observacion de la eurva
representativa de la aptitud individual indicara el momento en que
la vaca estd en plena decadencia de produccién y permitird elimi-
narla del tambo cuando no deje suficiente beneficio, de acuerdo con
un minimo de produccién preestablecido.

15° El limite minimo de produccién individual en un tambo rural

debe establecerse de acuerdo con el tipo de explotacién, calidad
del plantel y de los campos, clase de instalaciones, aspiraciones de
su propietario, etc., y debe referirse:

1° Al promedio diario de produccién (leche ¢ grasa butiromé-
trica) por periodo de lactacién;

29 Al tiempo de duracién del periodo normal de lactacion;

3% A la produceién total durante un afio normal de explota-
c¢ién (') (leche o grasa butirométrica, segiin los casos).

16° Para el caso particular de un tambo rural modelo, explotando

animales a campo, colocindonos en un término medio prudencial de
perfececién, creemos que no debria explotarse vacas lecheras cuya
aptitud individual no aleance el siguiente minimo preestabiecido:

1° Promedio diario de produccién por periodo de lactacién:
leche 7 kilogramos; grasa butirométrica 210 gramos;

2¢° Tiempo minimo de duracién del periode normal de lacta-
cién: 270 dias;

3° Produccién total durante un afio de explotacién ('): 2160
kilogramos de leche, 63 kilogramos de grasa butirométrica.

(1) De erxplofacién, entiéndase bien, no de produccidn. porque las vacas deben estar
secas un mes y medio a dos meses antes de cadn paricion.
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